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GWAROWE NAZWY WYROBOW ZE SWINIOBICIA
(NA MATERIALE SLASKIM)

DIALECTAL NAMES OF MEAT PRODUCTS PREPARED AFTER PIG
SLAUGHTER (BASED ON SILESIAN LANGUAGE MATERIAL)

ABSTRACT: The subject of the article is the dialect names of products prepared
after pig slaughter shown against the background of the folk culture of Silesia. The aim
of the article is to present a selected group of lexemes belonging to one of the sub-
fields of dialectal culinary vocabulary, to draw attention to the meaning of names,
their origin and motivation (partly also to the formal shape), as well as to discuss
the nomination mechanisms. The research is based on field materials collected in
the area of Upper Silesia, older and newer ethnographic studies, as well as dictionaries
of the Silesian dialect.
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Celem artykulu jest przedstawienie wybranej grupy gwarowego stownictwa ku-
linarnego zwiagzanego ze §winiobiciem. Omdwionych zostalo 49 lekseméw (nie
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liczac wariantow) odnotowanych w gwarach §laskich’, bedacych nazwami wy-
robéw otrzymywanych podczas gospodarskiego uboju swin’. W artykule zwrd-
cono uwage na znaczenie nazw, ich pochodzenie i motywacje, po czesci takze
na ksztalt formalny leksemow.

Podstawe badawczg tekstu stanowig materialy terenowe zebrane w latach
2008-2020 na obszarze Gérnego Slaska (dzi$ Slask przemystowy) i Slaska Opol-
skiego, starsze i nowsze opracowania etnograficzne, a takze stowniki dialektu $la-
skiego (por. Przymuszata, Switata-Trybek 2021).

Jeszcze w latach 70. XX wieku (zob. np. Szromba-Rysowa 1978, s. 86)
$winiobicie bylo niezwykle waznym wydarzeniem w Zyciu kazdej wiejskiej
rodziny. Mialo wymiar nie tylko familijny, ale swym oddzialywaniem obejmowatlo
takze calg spoteczno$¢ lokalng. Swiniobicia urzadzano najczeiciej w okresach
jesienno-zimowym (przed $wietami Bozego Narodzenia) i wiosennym (przed
Wielkanocg) (Szromba-Rysowa 1978, s. 60; Sztabowa 1985, s. 167-168), daw-
niej takze przed zniwami i kiermaszami (tj. rocznica poswiecenia parafialnego
kosciota) (Drechsler 1903, s. 185) oraz uroczysto$ciami rodzinnymi - gléwnie
weselami (zob. np. Switata-Trybek 2015). W rodzinach gérniczych organizowa-
no je rowniez przed Barborka (zob. Kadlubiec 2002, s. 19; Berezowski 2006, s. 7).

Swiniobicie bylo praktyka zrytualizowana i odbywato sie wedlug statego sce-
nariusza. Zwykle trwalo 2-3 dni i skfadato si¢ z kilku etapéw. Pierwszy sprowa-
dzal sie do zamoéwienia masarza, przygotowania odpowiednich narzedzi, naczyn
potrzebnych do przechowywania miesa i podrobow, do zakupu przypraw (soli,
saletry, mielonego pieprzu, majeranku, jalowca, liscia laurowego, ziela angiel-
skiego, galki muszkatolowej) oraz innych artykulow spozywczych (kaszy, ryzu,
butek) niezbednych do wyrobu réznych gatunkéw wedlin. Kolejnym etapem byt
uboj zwierzecia i wstepna obrobka miesa (wyjecie wnetrznosci, dzielenie na dwie
pottusze), ktdrg kontynuowano dnia nastepnego, po uprzednim kilkunastogo-
dzinnym ,odpoczywaniu” migsa w chtfodnym miejscu. Nastepowalo wtedy dal-
sze jego sprawianie oraz wyrob rozmaitych specjaléw. W trzecim dniu z pozo-
stalych czesci tuszy wieprzowej gospodynie przyrzadzaly inne jeszcze potrawy,
np. ze skor wieprzowych i golonek robily galert, wekowaly mieso i przetwory,
topily stonine na tuste, a ze szpyrek, tj. skwarek wypiekaly kruche ciasteczka’.

! W niniejszym artykule Slgsk pojmowany jest - zgodnie z ustaleniami wypracowanymi

i przyjetymi przez Bogustawa Wyderke w Stowniku gwar slgskich (dalej SGS) - ,,jako historycznie
uksztaltowany region etniczno-jezykowy, ktorego granice wyznacza obszar zwartego osadnic-
twa rdzennej ludnosci postugujacej si¢ rodzimym dialektem” (Wyderka 2000, s. XII).

2 WSJP zwraca uwage na to, ze leksem ten odnosi si¢ tylko do domowego, a nie przemysto-
wego sposobu uboju §win.

* Na podstawie wywiadéw z informatorami mieszkajacymi w rdéznych miejscowo-
$ciach na Slasku (Zebrzydowice ciesz; Kotulin, Stanica gliw; Koty, Miasteczko Slgskie tar;
Swigtochlowice; Mikotéw-Borowa Wies).
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Do zachowan $cisle zwigzanych ze $winiobiciem nalezal zwyczaj wspdlnego
biesiadowania i gosciny, ktéra na koniec urzadzat gospodarz. Uczestniczyli w niej
masarz, jego pomocnicy, domownicy i zaproszeni goscie, ktorzy podczas przyjecia
degustowali $wieze wyroby, jak krupnioki, zymloki czy welflajsz. Zgodnie ze zwycza-
jem, paczki ze swojskimi przysmakami roznoszono takze krewnym i znajomym?*.

Zauwazy¢ nalezy, ze $winiobicie jako zrytualizowana praktyka kulinarna nie
wyroznia sie regionalng specyfika w zakresie obowigzujacych prac czy czynnosci.
Odmiennosci dotycza gtéwnie technik obréobki miesa, sposobéw produkeji wy-
robow i wreszcie — co najistotniesze z punktu widzenia niniejszego artykutu - ich
nazw (Switata-Trybek 2015, s. 203).

Na Slgsku obok wspélnoodmianowej nazwy swiniobicie, do czeéciej uzywa-
nych okreslen tej czynnosci, naleza: bicie Swini, bicie wieprzal/wieprzka, zabija-
nie, zabijaczka oraz bicie babucia (babu¢ to gwarowe okredlenie §wini) — dwie
ostatnie nazwy s3 ograniczone terytorialnie do Slaska Cieszynskiego.

Swiniobicie, oznaczajace ‘og6t czynnosci zwigzanych z zabijaniem $wini i prze-
rabianiem jej na mieso i wedliny, prowadzonych w miejscach innych niz zaklad
przemystowy” to stowo stosunkowo mlode. Jak podaje WSJP, po raz pierwszy
odnotowane zostato w 1937 roku w pracy Adama Fischera Etnografia dawnych
Pruséw. W opracowaniach leksykograficznych pojawia si¢ dopiero w SJPD. Za-
skakujace jest jego stabe potwierdzenie zardwno w gwarach slaskich®, jak i w in-
nych polskich dialektach’.

Na Slasku ze $winiobiciem zwigzane byly $ciéle okreslone potrawy, ktdre po-
dzieli¢ mozna na kilka podstawowych grup: zupy, miesa, wyroby wedliniarskie,
jak réznego rodzaju kielbasy i wyroby z podrobdw, tluszcze, galarety czy farsze®.
Potrawy te skfadaly sie na swoiste i wyjatkowe menu.

Do ulubionych potraw spozywanych podczas §winobicia nalezata wusztzupa
(gliw, strzel, krap, op)’, ktérg w kankach roznoszono krewnym i znajomym,
niemogacym bezposrednio uczestniczy¢ w degustacji. Ta pochodzacy z jezyka

4 Wiecej na ten temat zob. (Switala-Trybek 2015); B. Tracz (2015). Swiniobicie. W: B. Li-
nek, A. Michalczyk (red.), Leksykon mitéw, symboli i bohateréw Gérnego Slgska XIX i XX wieku
(371-373). Opole: Pafistwowy Instytut Naukowy — Instytut Slaski w Opolu.

5 Haslo SWINIOBICIE w: WSJP; https://wsjp.pl/index.php?id_hasla=95647&ind=0&w_
szukaj=%C5%9Bwiniobicie [data dostgpu: 29.04.2021].

6 W Kkartotece SGS zarejstrowane w nastepujacych powiatach: strzel, pszcz, tar i w Pieka-
rach Slaskich.

7 Poza Slagskiem odnotowane tylko u Chazakéw. Zob.: Kartoteka SGP; https://rcin.org.pl/
ijp/dlibra/publication/38132/edition/23375/content [data dostepu: 2.05.2021].

8 W niniejszym artykule, z uwagi na bogactwo materialu, zrezygnowano z oméwienia
nazw migs, kietbas i tluszczu.

® W dokumentacji geograficznej materiatu podaje si¢ nazwy miejscowosci, skroty powiatow
lub subregionow Slaska. Ich wykaz i rozwigzanie znajduje si¢ na koricu artykutu.
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niemieckiego nazwg (od Wurstsuppe ‘woda, w ktdrej gotowano kietbase’) okresla
sie charakterystyczny wywar powstaly po gotowaniu gorszych gatunkéw miesa
i podrobdow (nerek, gtowizny, watroby, serca, uszu, ryja) przeznaczonych do wy-
robu kaszanki, bulczanki i salcesonu:

Wusztzupa to zupa, ktéra zostata po gotwaniu welflajszu. Pito ja podczas $winiobicia
i rozdawano w konewkach sgsiadom i znajomym. Schodnia op

Nazwa ta odnosi sie takze do wywaru powstatego z gotowania kaszanki, but-
czanki, kielbasy badz szynki (wywar ten czesto zawieral kawateczki miesa oraz
czastki farszu z peknietych podczas gotowania jelit, dzigki czemu byl bardziej

tresciwy):

Rarytasem, ktérym sie wszyscy delektowali$émy, byt wywar po gotowaniu kaszanki,
watrobianki, kietbas, szynki czyli wusztzupa. Zawieral cala kwintesencje smakow
wszystkich wyrobow ze $winiobicia. Ligota Turawska op

Innymi, funkcjonujacymi na Slasku, okresleniami tej specyficznej zupy sa:

flajszzupa (gliw, strzel, krap) - nazwa zapozyczona z jezyka niemieckiego
Fleischsuppe ‘zupa miesna’;

jelicionka // lelicionka (Zaolzie RCzes, SICiesz, gliw, koz, op) - zupa z wywaru,
w ktérym gotowano kaszanki, czyli jelita, ktére stanowig podstawe nomina-

cyjna tejze nazwy:

Jelita gotowano w duzym garnku. Zupa po ugotowaniu jelit, zwana jelicionkg, za-
wierala sporo gardawy, poniewaz niektdre jelita pekly podczas gotowania. Jelicionka
byla bardzo smaczna i wystarczajaco tlusta. Doprawiano ja w razie potrzeby sola
i pieprzem, podawano z chlebem. SICiesz

kotéwka//gotowka (ryb, rac, koz, krap, prud, Niem) - ‘roso6t z podrobéw i ka-
szanek ugotowany podczas $§winiobicia’; nazwa jest uproszczong fonetycznie
forma utworzong od wyrazu kottéwka, w ktdrej doszto do zaniku $rédgloso-
wego u niezgloskotwdrczego; jej podstawe motywacyjng stanowi rzeczownik
kociof, bedacy okresleniem duzego, glebokiego naczynia z pokrywka, stuza-
cego do gotowania. Zwykle w takich wtasnie garnkach gotowano wyroby ze
$winiobicia:

Zupa ze $winiobicia to kotéwka, ktdra przygotowana jest z miesa, podrobow i glowy
zabitej $wini. Zamiast obiadu jadlo si¢ wtedy tzw. welflajsz i popijato tg zupa. Zyrowa
krap

Na Slgsku Cieszynskim i Zaolziu ten rodzaj zupy nazywany jest pyrdelonkg:
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to byta tako zupa, co si¢ krupnioki gotowalo. (...) Jak byly flaki dobre, mocne, to si¢
nie rozgotowalo, nie popekaly i to nie byla tako bogato. Ale jak tak popekaly, albo
nieumiejetnie gotowali, to one popekaly, to si¢ potem zrobil taki zur. Taki gesty.
Czechowice-Dziedzice

Nazwa ta motywowana jest gwarowym wyrazem pyrdel oznaczajacym ‘tylek,
zadek co z kolei stanowi pozyczke czeska — czeskie prdel to wulgarne ‘dupa, tylek
By¢ moze ta tlusta zupa spozyta w nadmiarze wywolywata gazy lub zotadkowe
sensasje — stad jej nazwa'’.

Atrakcyjnym i wyczekiwanym daniem serwowanym podczas $winiobicia byt
takze welflajsz//werflajsz (tar, strzel, krap, op) — z niem. Wellfleisch ‘wieprzowina
gotowana, zwany tez gdzieniegdzie swiezonkg (op) — potrawa ze §wiezego ugo-
towanego miesa wieprzowego i podrobéw (tba, podgardla, nerek, ptucek, resztek
podbrzusza) pokrojonych na kawalki, utozonych na tzw. szpekbrejcie, tj. drewnia-
nej desce, spozywana zazwyczaj z musztarda lub chrzanem:

Natychmiast tez caly leb, podgardle, resztki podbrzusza, a takze nerki i ptucka
wkladano do wielkich, zeliwnych garéw, by sporzadzi¢ tzw. welflajsz. GSI

Welflajsz but wtedy, jak sie te miynso uwarzyto, wyciagto i sie potym je tajlowa-
fo: to przidzie na lejberwuszt, to przidzie na preswuszt, a to na krupnioki. Ligota
Turawska op

Welflajsz to miegso, ktore sie gotowalo przy $winiobiciu. Bylo wykorzystywane do
preswusztu i lejberwusztu i jedli je domownicy z mostrichem (‘musztardg’) w czasie
$winiobicia. Schodnia op

Do potraw jadanych szczegdlnie chetnie przez mezczyzn nalezaly glowa wie-
prza (SICiesz) oraz golonko (Katowice-Panewniki, Ruda Slgska-Bielszowice,
Ruda Slgska-Halemba, Zabrze, Racibérz, ciesz, mik, gliw, strzel, op). Pierwsza
z nich przyrzadzano z dobrze opalonej, starannie oskrobanej i wymytej swinskiej
glowy (stad nazwa potrawy), druga zas z golonki, tj. czesci szynki od kolana
z koscia goleniowa''. Glowizne oraz golonke gotowano do miekkosci w rosole
z warzywami (marchewka, pietruszka, selerem, cebula) i przyprawami (lisciem
laurowym, zielem angielskim i solg), a nastepnie spozywano z réznymi dodat-
kami, zwykle z musztardg, chrzanem i pieczywem. Na Slasku czeéciej uzywa-
ng od golonko jest zapozyczona z jezyka niemieckiego nazwa ajzbajn//ajzbajii//
ajzban (Jastrzebie Zdréj, Bierun, Ruda S, Gliwice-Labedy, Zabrze, wodz, gliw,
tar, lub, rac, koz, strzel, krap, op, nys, klucz, prud) - niem. Eisbein ‘noga wieprzo-
wa, golonka.

1 Por. gwarowe pyrkac ‘puszczaé baki’. A. Cinciala (1998). Stownik dyalektyczny Ksiestwa
Cieszyriskiego. Wista: Towarzystwo Milo$nikow Wisty, s. 340.
' Golonka natomiast to zdrobnienie od goler ‘cz¢$¢ nogi od stopy do kolana’ ESJPBan.
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Nazwa ta odnosi si¢ takze do innej potrawy, a mianowicie galarety — zastygtej,
polstalej masy powstalej przez wygotowanie i ostudzenie ndzek wieprzowych'.
W tym znaczeniu wyraz posiada liczne synonimy, jak: galaret, galat, galert, husz-
pelina, zulc, bedace zapozyczeniami z jezyka niemieckiego i czeskiego. I tak, od
niemieckiego Gallert ‘galareta), Gallerte ‘zelatyna’ pochodza takie gwarowe nazwy,
jak: galaret (op); galat (prud, oles); galert//galet//gelert//golert//golet (pszcz,
wodz, ryb, mik, Ruda Sl@ska, Ruda Slqska-Bykowina, gliw, Zabrze, tar, lub, rac,
koz, strzel, ol, gtub, krap, op, klucz, prud, nys) (Smyl 1969, s. 227):

Galet czyli galarete robiono po $winiobiciu. Jadto si¢ galet polany octem i do tego
zezgane (‘uthuczone’) kartofle i popijano maslanka. Schodnia op

Warzono galert z fapow i ajzbanow, do$¢ dugo to musiato sie warzy¢, az boto bar-
dzo miykie, fobiyralo ze kosci i krojoto na kostki. Dodowalo sie przyprawy, wylywato
na miska az wychodto. Tak to sie fodbywato $winiobicie. Koty tar

Zrédlem zapozyczenia gwaryzmu zulc' jest natomiast niemiecka nazwa Sul-
ze, Siilze, by¢ moze powigzana z wyrazem Salz ‘s6l. Gdyby uzna¢ takie pocho-
dzenie, motywacja nazwy bylby sktadnik potrawy (Rembiszewska 2019, s. 214).
Ostatnia z nazw huszpelina//huszpielina, ktorej zasieg wystepowania ogranicza
sie do Slgska Cieszyniskiego i Zaolzia, to pozyczka czeska badz stowacka — w obu
tych jezykach wyraz huspenina funkcjonuje w znaczeniu ‘galareta, galaretka
miesna.

Wsrod produktéw wyrabianych z podrobéw duzym powodzeniem cieszyta
sie i nadal cieszy potrawa nazywana ogoélnie kiszkg' lub jelitami®, jelitkami',
zawdzigczajaca swa nazwe temu, ze przygotowuje si¢ ja w dokladnie oczysz-
czonych flakach wieprzowych, czyli kiszce/jelitach, ktére napelnia si¢ réznymi
farszami o zwartej i miekkiej konsystencji. Farsz, ktory w niektérych czesciach
Slaska nazywany jest gardawg, wyrczonkgq, filg (z niem. Fiille ‘farsz, nadzienie,
fiillen ‘nadziewac, faszerowac’), stanowi zwykle ugotowana kasza gryczana lub
jeczmienna polaczona z migsem gorszego gatunku (jak np. podgardle, gtowizna,

2 W tym znaczeniu wyraz potwierdzony w powiatach: tar, lub, op, klucz.

B Nazwa w postaci zylc znana takze na Kaszubach, Warmii i Mazurach (Rembiszewska
2019, s. 214). Funkcjonujacej na Slasku Cieszyniskim i Zaolziu nazwy zulc nie odnotowal nato-
miast w swoim artykule J. Smyl.

4 Potwierdzone na Slasku Cieszyniskim oraz w powiatach: gliw, rac, koz, op, klucz, oles.

> Nazwa jelito i jej wariantywna historyczna forma lelito potwierdzone w: Karwina-Frysz-
tat, Karwina-Laki, Hawierzéw-Sucha Srednia karw RCzes, Zaolzie RCzes, SICiesz, Pszczyna,
Ruda Slgska, Bytom-Rozbark, Piekary Slaskie-Kozlowa Géra, ryb, gliw, tar, lub, rac, koz, strzel,
op, glub.

16 Nazwa jelitkol//lelitko odnotowana w: Zaolzie RCzes, SICiesz, ryb, tar, lub, rac, koz, strzel,
krap, op, prud, nys.

7" Nazwy potwierdzone gléwnie na Slasku Cieszyniskim i w powiecie pszczynskim.
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serca, ozory), $wiezg krwig oraz przyprawami (sola, pieprzem, majerankiem, ce-
bulg). Zamiast kaszy do potrawy uzywa sie takze bulek, a w wersji bezmiesnej
podstawg masy sg tarte ziemniaki i stonina.

W zaleznosci od rodzaju uzytego nadzienia i jego podstawowego, badz cha-
rakterystycznego sktadnika wyréb ten na Slasku ma rézne nazwy. I tak, potrawa,
w ktorej glowny skladnik farszu stanowi kasza, nazywana jest: kaszankg (Ka-
towice, Ruda Slqska, Zabrze-Konczyce, Tarnowskie Gory), kaszakiem (Zaolzie
RCzes, SlCiesz, ryb), krupg (Katowice, koz), krupnikiem' (ryb, mik, Katowi-
ce-Panewniki, Swiqtochlowice, Ruda Slqska-Kochlowice, gliw, Zabrze-Konczy-
ce, Piekary Slaskie, tar), krupniokiem (ogdlnoslaskie), krupng wusztg (oles),
krupiannym jelitem (Zaolzie RCzes), graupenwurstem (op), prejtem (Zaolzie
RCzes). Wszystkie te nazwy ufundowane zostaly nazwa kasza badz jej gwaro-
wym odpowiednikiem krupa. Graupenwurst to nazwa zapozyczona z jezyka nie-
mieckiego - Graupe ‘kasza perlowa, krupy’ i Wurst ‘kietbasa; zas prejt jest pozycz-
ka czeska (czes. prejt ‘farsz, nadzienie do kiszek watrobianych’), pochodzaca od
niemieckiego Brei ‘kasza’ (Machek 1971, s. 483)":

Na catym Slasku rozpowszechnione byly i sa jelitka z kasza zwane krupniokami.
W Istebnej sporzadza si¢ tez je z ziemniakami (noszg wtedy nazwe bachory), a w Dg-
bréwce Wielkiej i w Dzierzystawicach z butkami (czyli gwarowo zemlami, skad po-
szta nazwa zemloki);

Krupnioki, nazywane réwniez jelitka, kaszanka, graupenwurst, cieszyly si¢ naj-
wiekszym powodzeniem po $winiobiciu, a podawane byly nawet w czasie wesela
na kolacje. GSI

Dawng nazwg jelit nadzianych kaszg jaglang jest znana tylko na Slasku Cie-
szynskim nazwa dyrszczki, motywowana rzeczownikiem dyrszczka oznaczaja-
cym Sjelita zwierzgce wykorzystywane do nadziewania miesem lub innymi pro-
duktami’ (SGS VIII):

dyrszczka zadziana miesem nazywa sie kietbasg; kasza za$ lub inng mieszaning z do-
daniem miesa nazywa sie jelitem; a kasza pro$na — dyrszczkami. SICiesz

Ciekawa nazwa wyrobu nie tylko z kaszy jest germanizm blutwuszt//
blutwoszt, z niemieckiego Blutwurst ‘krwawa kiszka, w ktorej wyeksponowany
zostal jeden ze skladnikéw potrawy, tj. krew. Wyraz ten w gwarach $laskich funk-
cjonuje w roznych znaczeniach: 1. ‘wedlina z zawartoscig krwi zwierzecej (strzel,

18 Jest to dawne znaczenie tego wyrazu; w SGS opatrzone kwalifikatorem hist. (historyczne).
¥ Na temat pochodzenia nazwy zob. takze https://cs.wikipedia.org/wiki/Prejt [data doste-
pu: 28.05.2021], gdzie Brdit oznacza ‘sickane lub mielone migso uzywane jako farsz’.
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op), 2. rodzaj salcesonu’ (pszcz, Bierun, Ruda Sle}ska, Zabrze, rac), 3. ‘rodzaj we-
dliny z krwia i bulkg’ (Zabrze), 4. ‘rodzaj wedliny z krwig i kaszg' (Lubliniec)®.

Z omdwionej grupy nazw zasieg ogolnoslaski ma nazwa krupniok, znana tak-
ze polszczyznie ogdlnej jako regionalizm §laski?'. Inne nazwy sg ograniczone te-
rytorialnie do subregionu (np. krupianne jelito czy prejt znane tylko na Zaolziu,
badz dyrszczki ze Slaska Cieszynskiego) lub jednej tylko miejscowosci (jak krup-
na wuszta odnotowana tylko w Dziadowej Klodzie w powiecie olesnickim).

Bezposrednie odniesienie do surowca wykorzystanego do wyrobu potrawy
widad takze w nazwach butczak (ole$), bulczanka (wodz, mik, Siemianowice Sla;
skie, Chorzow, Katowice-Panewniki, Swiqtochlowice, Ruda Slqska, Zabrze, tar)
i Zymlok//zemlok//zymlotk**, bedacych nazwaniem kiszki, w ktorej podstawo-
wym sktadnikiem farszu sg bulki, nazywane na Slasku zymtami*:

Zasadniczo potrawa ta poza Slaskiem jest calkowicie nieznana. (...) Nazwa zymlokéw
pochodzi od zymel, czyli bulek, ktére oprocz krwi wieprzowej, podrobdéw i przypraw,
sa podstawowym skladnikiem tej potrawy. (...) Niektorzy, niby po polsku, nazywaja
zymloki - ,,bulczankg”. Ale to straszny dziwolag. GSI

Bulczanka to ogélnopolska nazwa naszych zymlokéw. Chorzéw-Batory

Zymloki i bulczanka to jest to samo, robi si¢ je po $winiobiciu albo kupuje w sklepie.
Tarnowskie Gory

W bulczance s3 bulki, a w kaszance - kasza. Katowice-Panewniki

Powyzszy ciag synoniméw uzupelnia ponadto zapozyczony ze stowackiego
wyraz jaternica (stowackie jaternica ‘kiszka kaszana z dodatkiem miesa i butki’)**
poswiadczony tylko na Zaolziu.

Inne jeszcze nazwy miala natomiast potrawa z Zotadka lub jelit wieprzowych
nadziewanych tartymi surowymi ziemniakami z dodatkiem skwarkow, sadfa lub
tlustych kawatkow miesa zapiekana w brytfannie w piekarniku. Ten charaktery-
styczny dla Slgska Cieszyniskiego wyrdb nosi nazwy bachor, bachora, bachoro
i pochodzi od stowa bachor, wystepujacego w jezyku czeskim i stowackim w zna-
czeniu ‘Zwacz, brzuch, kaldun’:

20 Haslo BLUTWUSZT w: SGS I1.
21 Zob. hasto KRUPNIOK w: USJP.
2 Nazwa ogdlnoslaska, wyraz znany i uzywany przez wszystkie pokolenia Slazakéw.
Dzisiejsze gwarowe zymla, zemla (staropolskie zemta) w znaczeniu ‘butka’, powszechnie
uzywane w polszczyznie od XV wieku to - jak podaje SEJPBr - zpozyczenie z jezyka niemieckie-
go od Semmel. Malgorzata Witaszek-Samborska jako podstawe zapozyczenia wskazuje $rednio-
-wysoko-niemieckie sdmel(e) (Witaszek-Samborska 2005, s. 402).

2 Wyraz obecny takze w jezyku czeskim: jitrnice, jaternice ‘kiszka watrobiana’. J. Siatkow-
ski, M. Basaj (2002). Sfownik czesko-polski. Warszawa: Wiedza Powszechna.

23
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W okolicach podgérskich z zotadka przyrzadzano bachoro. Do tartych ziemniakéw
dodano sporo pokrajanego w kostke ttustego miesa i skwarkéw, mase doprawiono
solg, pieprzem i majerankiem. Napelniony nig zotadek pieczono na brytfannie w pie-
cu piekarskim lub w rurze. Bachoro przyrzadzano tez z jelita grubego. SICiesz

Obowigzkowym produktem wyrabianym podczas swiniobicia byta/jest tak-
ze wedlina sporzadzana z réznych rodzajéw mielonego migsa z dodatkiem wa-
troby, w ostonce z jelit lub zaprawiana w stoikach, przeznaczona do smarowa-
nia pieczywa. Do tego desygnatu odnosi si¢ kilka synonimicznych nazw, jak:
celbulkowe (Zaolzie RCzes), cwibelwurszt (Zaolzie RCzes), wspomniana juz
wczesniej jaternica (Zaolzie RCzes), a takze jgtrznica (Zaolzie RCzes), leberka
(SICiesz, pszcz, Katowice, tar, op, klucz, SIOp, GSl), leberwuszt//lyjberwurszt
(pszcz, wodz, Zory, mik, ryb, Ruda Slaska, gliw, Piekary Slaskie, tar, lub, rac, koz,
strzel, op, klucz, Glog, prud, nys) oraz wgtrobianka (Swietochtowice, Tarnow-
skie Gory, gliw).

Motywacje dla wigkszosci tych nazw, zaréwno rodzimych jak i zapozyczo-
nych z jezyka niemieckiego, stanowi jeden ze sktadnikéw potrawy, tj. cebula oraz
watroba. Wyraz cebula motywuje nazwy celbulkowe oraz cwibelwurszt — z niem.
Zwiebelwurst ‘kietbasa cebulowa’ («— od Zwiebel ‘cebula’). Natomiast wyraz wg-
troba funduje takie nazwy, jak wgtrobianka oraz zapozyczone z niemieckiego
leberka, leberwuszt//lyjberwurszt — niem. Leberwurst ‘kiszka watrobiana’ («— od
Leber ‘watroba’). Do grupy tej nalezy tez jgtrznica utworzona — jak podaje SEJPBr
- od nieocalalego w polszczyznie stowa jgtra ‘watroba® oraz majaca to samo Zré-
dlo przejeta ze stowackiego jaternica (na temat jeszcze innych znaczen jatrznicy
w dawnej polszczyznie zob. Borejszo 2007, s. 37-48).

Do produktéw z podrobéw nalezy roéwniez prezwuszt//prezworszt//
presworszt* (z niem. Preffwurst ‘salceson, glowizna’) — rodzaj wedliny wyrabia-
nej z glowizny wieprzowej, wotowej lub cielecej oraz thuszczu, podrobéw, skorek
wieprzowych, réznych okrawkow miesa i przypraw, z dodatkiem krwi zwierzecej
(prezwuszt czarny) lub bez (prezwuszt bialy).

Specjatem przyrzadzanym zwykle podczas $winiobicia s takze pajszle//
pajsle — potrawa, rodzaj kwasnego sosu, z pokrojonych podrobéw (np. ptucek
albo zoladka wieprzowego lub wolowego), gotowanych z dodatkiem warzyw
oraz przypraw, doprawiana zasmazka z maki i masta, z dodatkiem octu lub kwa-
$nej $mietany (niekiedy takze suszonych $liwek). Nazwa ta funkcjonuje tylko

» TJak podaje SEJPS, psl. *etronica, *jetronica utworzona zostala od przymiotnika *etrons
‘watrobiany’, to zas od *etro, *jetro ‘watroba’. Pierwotne znaczenie tego wyrazu to ‘to, co we wne-
trzu, wnetrznosci’. W wiekach XV-XVIII stowo oznaczalo ‘kiszke¢ nadziewang krwig i tlusz-
czem’.

26 Nazwa znana na terenie calego Slaska, poza Zaolziem.
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na Slasku Cieszynskim (w innych czeéciach regionu sg to flaki) i stanowi zapo-
zyczenie z jezyka czeskiego, w ktorym pajsl oznacza ‘ptuca, zoladek™.

Osobliwym przysmakiem, ktéry spozywano w trakcie bicia wieprza, byta po-
nadto pieczona krew — potrawa i jej nazwa potwierdzone tylko na Slagsku Cie-
szynskim. Potrawe te przygotowywano z tartych surowych ziemniakéw (sparzo-
nych mlekiem) wymieszanych ze §wieza krwig z dodatkiem cebuli i przypraw,
ktdre nastepnie polewano roztopiong stoning ze skwarkami i zapiekano w piecu.

Jej wariantem byla krew smazona (Slask Cieszynski), ktérg przyrzadzano
z krwi wieprzowej smazonej z cebulg i przyprawami (solg i pieprzem). Odpo-
wiednio $cietg krew krojono w kostke lub w plastry i podawano z chlebem lub
ziemniakami. Inng nazwg tej potrawy, nawigzujaca do jej koloru, jest zarejestro-
wana w powiecie lublinieckim nazwa czernina.

* * *

Zaprezentowane w artykule gwarowe nazwy wyrobow ze swiniobicia tworza
ciekawy i bogaty zbior lekseméw. Motywacje dla wigkszosci z nich stanowi zwy-
kle najwazniejszy skladnik potrawy, podstawowy surowiec uzyty do jej przygoto-
wania. Nazwy wskazujgce na inne cechy, wlasciwosci produktéw, jak na przyktad
kolor (czernina) czy smak (zulc) potrawy lub tez na naczynie, w ktérym sie potra-
we przygotowuje (kotowka), naleza zdecydowanie do rzadszych.

W omowionej grupie leksemow uwage zwracaja liczne zapozyczenia (niemiec-
kie, czeskie i stowackie)?, co wigze sie z pogranicznym charakterem Slaska i jest
efektem wielowiekowych kontaktow jezykowych i pozajezykowych mieszkancow
tego regionu z jezykiem sasiadow. Zapozyczenia te (w liczbie 23) stanowig prawie
47% calosci prezentowanych nazw, z tego pozyczki niemieckie (15 nazw) to 65%
ogo6tu zapozyczen i ponad 30% wszystkich analizowanych leksemdéw?; reszta to
zapozyczenia czeskie i stowackie (facznie 8 leksemow).

¥ Jak podaje Dorota Rembiszewska, wyraz pajsl do czeskiego jezyka nieliterackiego przeje-

ty zostal z bawarskiego paisl (na co wskazuje przejscie b w p) — jest to regionalne potudniowonie-
mieckie Beuschel oznaczajace ‘jedzenie z podrobow’ (Rembiszewska 2018, s. 214).

* Obok pozyczek sensu stricto, do zapozyczen zaliczono takze wyrazy derywowane
na gruncie dialektu $lgskiego — 0 obcym rdzeniu i rodzimym formancie (jak np. leberka), a takze
wczesne zapozyczenia obecne w dawnej polszczyznie ogdlnej (np. jaternica, zymlok).

¥ Wedlug Beaty Mikolajczyk, ktéra dokonala analizy stownictwa kulinarnego (nazw po-
traw i produktow spozywczych) w gwarze miasta Poznania, zapozyczenia z jezyka niemieckiego
w tej grupie nazw stanowia 27% (B. Mikotajczyk [2010]. Kilka uwag o nazwach potraw i produk-
tow spozywczych pochodzacych z jezyka niemieckiego w gwarze miasta Poznania, Studia Ger-
manika Gedanensia, 22, 146). Znaczny udzial germanizmoéw, liczacy 19%, jest takze widoczny
w §laskich nazwach zup. Por. (Przymuszala 2018, s. 362-363). Dane te (pozyskane wprawdzie
z nieco odmiennego materialu badawczego, réznego przede wszystkim pod wzgledem iloscio-
wym) pozwalaja wysnu¢ wniosek, Ze obecnos¢ germanizméw w leksyce kulinarnej odmian re-
gionalnych polszczny jest wyzsza niz w jezyku ogélnym - wedlug M. Witaszek-Samborskiej,
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Wisrod zapozyczen dominujg pozyczki formalnosemantyczne, dobrze za-
adaptowane do jezykowego systemu gwary, odznaczajgce si¢ znacznym stopniem
przyswojenia zaréwno na poziomie fonologicznym, fleksyjnym, jak i stowotwor-
czym (o sposobach przejmowania wyrazéw niemieckich do gwar §laskich zob.
Obara 2002, s. 359-372). Funkcjonuja one zwykle obok wyrazéw rodzimych
(i innych zapozyczonych), wchodzac z nimi w relacje synonimii, np.: kaszanka,
kaszak, krupa, krupnik, krupniok, krupna wuszta, krupianne jelito, graupenwurst,
prejt. Czes$¢ z germanizmow to wyrazy ztozone przejete do gwar $laskich w ory-
ginalnym brzmieniu, zaadaptowane pod wzgledem graficznym i fonetycznym
(blutwuszt, lyjberwurszt, flajszzupa, wusztzupa, welflajsz), natomiast do rzad-
szych nalezg wyrazy-cytaty, jak np. graupenwurst. Wsrod omawianej grupy lek-
semOw na uwage zastuguje nazwa krupna wuszta — zestawienie w postaci pol-
sko(slagsko)-niemieckiej hybrydy, w ktorej czton kategoryzacyjny stanowi wyraz
zapozyczony z niemieckiego wuszta (od Wurst ‘kielbasa’), za$ czlon odrézniajacy,
wskazujgcy na rodzaj wedliny - rodzimy przymiotnik utworzony od gwarowego
rzeczownika krupy, tj. ‘kasza. Tego typu struktur w leksyce kulinarnej Slaska jest
wiecej, np.: polski wuszt, sztampfowane kartofle, myrbowe ciasto, gemiza na tego,
harynki w cebulowej zotzie.

Wiele z zaprezentowanych w artykule nazw wyrobow ze $winiobicia jest nie-
znanych polszczyznie ogdlnej®, nalezg one do leksykalnych osobliwosci dialektu
slaskiego, odrozniajgc go tym samym od jezyka ogolnego i innych dialektéw. To-
tez niezwykle interesujgce byloby przeprowadzenie - w celach poréwnawczych
- podobnych badan w innych regionach Polski.

Na zakonczenie podkresli¢ nalezy, ze cho¢ sam zwyczaj $winiobicia ulegt da-
leko idacym przeobrazeniom (wynikajagcym m.in. ze zmiany modelu Zycia spo-
tecznosci wiejskiej oraz nawykéw zywieniowych), gwarowe nazwy produktow
z nim zwigzanych sa ciggle Zywe. Sg obecne w mowie nie tylko najstarszego po-
kolenia Slgzakéw, ale takze w czynnym zasobie stownikowym mlodszych uzyt-
kownikdéw gwary.

w polszczyznie ogdlnej zapozyczenia w obrebie stownictwa kulinarnego wynosza 9,5%. Por. (Wi-
taszek-Samborska 2005, s. 79).

W niniejszym artykule nie oméwiono wszystkich lekseméw nalezacych do subpola tema-
tycznego dotyczacego gwarowych nazw wyrobow ze §winiobicia. Pominigto (co zostalo zazna-
czone we wstepie) nazwy kielbas oraz tluszczow, wsrdd ktorych udzial germanizéow takze jest
znaczacy, np.: knobloch, knobloszka, raucherka, rote//roly, wyrszla, wuszt, wuszta, wusztlik, fet,
szmolc/lszmolec, szpek, szpyrka.

0 Stowniki ogolne jezyka polskiego odnotowuja jedynie takie nazwy, jak: galareta, kiszka,
kaszanka, krupniok, wgtrobianka. Zob. US]JP, ISJP.
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Skréty nazw powiatéw i subregionow Slaska
ciesz — cieszynski

gliw — gliwicki

Glog - Glogoweckie

gtub - glubczycki

GSl - Gérny Slask

karw - karwinski

klucz - kluczborski

koz - kedzierzynsko-kozielski
krap - krapkowicki

lub - lubliniecki

mik - mikotowski

Niem - Niemodlinskie
nys — nyski

ol - oleski

ole$ — olesnicki

op - opolski

prud - prudnicki

pszcz — pszczynski

rac - raciborski

RCzes - Republika Czeska
ryb — rybnicki

strzel - strzelecki

SICiesz - Slask Cieszyniski
S10p - Slask Opolski

tar — tarnogdrski

wodz — wodzistawski

STRESZCZENIE

Przedmiotem artykulu sa gwarowe nazwy produktéw wytworzonych po uboju trzody
chlewnej na tle kultury ludowej Slaska. Celem pracy jest przedstawienie wybranej grupy
leksemdw nalezacych do jednego z subpol dialektalnego stownictwa kulinarnego, zwré-
cenie uwagi na znaczenie nazw, ich pochodzenie i motywacje (czg$ciowo takze na ksztatt
formalny), a takze omdéwienie mechanizméw nominacji. Baze badawcza tekstu stanowia
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wlasne materialy terenowe zebrane na terenie Gérnego Slaska, starsze i nowsze opraco-
wania etnograficzne oraz stfowniki dialektu $lgskiego.

SLOWA KLUCZOWE: Slgsk, dialekt, leksyka kulinarna, motywacja semantyczna,
$winiobicie

LIDIA PRZYMUSZALA
Instytut Jezykoznawstwa
Uniwersytet Opolski

pl. Kopernika 11

45-040 Opole

DOROTA SWITALA-TRYBEK
Instytut Jezykoznawstwa
Uniwersytet Opolski

pl. Kopernika 11

45-040 Opole



