PRACE FILOLOGICZNE, tom LXXVII

Prace Filologiczne 2022 (77): 451-468

ISSN 0138-0567; e-ISSN 2720-5037

Copyright © by Elzbieta Wierzbicka-Piotrowska, 2022

Creative Commons: Uznanie autorstwa-Uzycie niekomercyjne-
-Bez utwordw zaleznych 3.0 PL (CC BY-NC-ND 3.0 PL)
https://creativecommons.org/licenses/by-nc-nd/3.0/pl/
https://doi.org/10.32798/pf.1037

ELZBIETA WIERZBICKA-PIOTROWSKA
Uniwersytet Warszawski, Warszawa

e-mail: elzbieta.piotrowska@uw.edu.pl
https://orcid.org/0000-0002-2310-2814

PRZEWODNIK PO POLSKICH NAZWACH CIAST,
CIASTEK I CIASTECZEK

A GUIDE TO THE POLISH NAMES OF CAKES AND COOKIES

ABSTRACT: The article analyzes from a formal and semantical points of view 1800 names
of cakes and cookies used at the end of the second decade of the 21st century. The research
material includes names that are single lexemes and also names that are syntactic con-
structions containing two or more words. The first group is less numerous and is formed
according to several repeating word-formation patterns. In the second group, twelve syn-
tactic structures were distinguished, which are the basis for a large group of newly created
names of Polish pastries. Particularly interesting is their semantic structure, in which
the recurring components are not only the type of additives found in cakes and cookies as
an ingredient enriching their taste or as a filling, possibly the bottom or top layer, but also
the shape of the baking, its texture, origin, purpose and the source of the cooking recipe
according to which the baking was prepared.

KEYWORDS: chrematonym, pastries, single-word name, syntactic structure, semantic
component

Wprowadzenie

Potrawy spozywane nie w celu zaspokojenia glodu, ale dla przyjemnosci, mia-
ty od najdawniejszych czaséow stodki smak. Aby go osiggnaé, poczatkowo
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wykorzystywano midd, pozniej gtéwnym sktadnikiem takich przysmakéw stat
sie cukier. Zawsze byty traktowane jako pewien rarytas. Jeszcze w XVII wieku
trafialy tylko na st6l bogaczy, a w kolejnych wiekach kojarzyty sie gléwnie ze
$wigtecznym menu. Dopiero w czasach wspoéltczesnych ich spozywanie stalo sie
powszechne, chociaz nadal ma charakter pewnego nadmiaru stanowigcego mity
dla podniebienia dodatek. Wérod potraw tego typu kroluja ciasta, ciastka i cia-
steczka, ktorych nazwy, jak kto$ napisal, ,,powinny by¢ tak pyszne, jak one same”
Maja wiec z jednej strony zacheca¢ do spozycia dzieki zawartej w nich informacji
o wyszukanych smakowitych dodatkach, z drugiej dzigki wyraznemu nawigzaniu
do tradycji. Nic dziwnego, ze cukiernie przescigaja si¢ w tworzeniu neologizmow
odnoszacych sie do serwowanych przez nie stodkich wypiekow, a nowi cukier-
nicy zaczynaja swoja dzialalno$¢ od zapoznania si¢ z obowigzujacymi wzorcami
nazewniczymi dotyczgcymi ciast, ciastek i ciasteczek.

Nazwy wypiekow cukierniczych byly tez przedmiotem opracowan nauko-
wych. (por. Lemnis, Vitry 1979; Witaszek-Samborska 2005; Jaros 2011 i 2012,
Burska 2021; Taras, Pietrzkiewicz 2015). Podkreslane byly ich funkcje perswa-
zyjna (Dawidziak-Ktadoczna 2013; Galkowski 2014) i estetyczna (Dabrowska
1998), wielu autoréw zwracato uwage na etymologie poszczegolnych nazw (Krot-
ki 2016) oraz ich budowe stowotworczg (Badyda 2011), a takze na historyczne
okolicznosci ich powstawania (Kasprzyk-Chevriaux 2015). Wcigz jednak brakuje
publikacji, ktdra nie tylko od strony naukowej, ale takze czysto praktycznej wska-
zywalaby licznym cukiernikom tendencje nazewnicze w polskim cukiernictwie.
W pewnym stopniu cel ten zostal osiggniety w artykule V. Jaros (Jaros 2011) oraz
we fragmentach pracy M. Witaszek-Samborskiej (Witaszek-Samborska 2005),
w ktoérych byty wymienione nazwy m.in. wypiekéw cukierniczych, jednak ogrom
nowego materiatu, ktéry pojawil sie juz po ukazaniu si¢ wspomnianych publi-
kacji, uzasadnia powtdrne przyjrzenie si¢ gtéwnym wzorom tworzenia polskich
nazw ciast, ciastek i ciasteczek, z jednej strony nawigzujacym do tradycji polskiej
onomazjologii, a z drugiej strony do wspoétczesnie wykorzystywanych sposobow
wzbogacania leksyki.

Prezentacja materialu badawczego

Artykul zawiera opis jezykowych wzoréw charakterystycznych dla wspoétczesnie
wystepujacych w polszczyznie nazw wypiekow cukierniczych. Wigkszos¢ z tych
wzoréw byta znana juz dawniej, niektore powstaly jeszcze w okresie staropolskim’,

! Na temat staropolskich nazw wypiekéw cukierniczych por. m.in. Z. Krétki 2016.
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ale sg tez takie, ktore pojawily sie dopiero w ostatnim czasie na gruncie rodzi-
mym lub zostaly zapozyczone z innych jezykow.

Materiat bedacy przedmiotem analizy przeprowadzonej w artykule to 1800 nazw
zebranych w latach 2019-2020. Pochodzg z r6znych zrédet, m.in.:

« ze stron internetowych polskich cukierni i hurtowni ciast;
« z cennikéw wywieszanych w warszawskich cukierniach i kawiarniach;

o ze spisow produktéw oferowanych w wybranych polskich supermarketach
w dzialach ze stodyczami;

o 7 przepisow na wypieki cukiernicze, zawartych w wybranych wspodtcze-
snych ksigzkach kucharskich.

Desygnatami analizowanych nazw s3 trzy grupy wypiekow, réznigce si¢
przede wszystkim wielko$cig. Pierwsza z nich - ciasta - obejmuje produkty naj-
wigksze pod wzgledem rozmiaru, ktére sa przeznaczone dla wielu oséb lub sg
spozywane przez wiele dni. Z tego powodu maja najczesciej ksztalt lekko sptasz-
czonego walca lub prostopadioscianu o takiej wysokosci, zeby mozna go bylo
podzieli¢ na porgcje.

Druga grupa interesujacych nas wypiekéw to ciastka, ktorych wielkos$¢ jest
dostosowana do jednorazowego spozycia przez jedna osobe. Czasami sg kawatl-
kami ciasta, cietymi z wiekszej calosci, a czasami sg pieczone osobno i wtedy mie-
wajg rozny ksztalt, bywajg ozdabiane owocami, galaretka lub kremem, nadziewa-
ne bakaliami i zawsze stanowig pewna calo$¢ o charakterystycznej kompozycji,
majacej czesto wyrazne walory estetyczne.

Ciasteczka, tworzace trzecia grupe wypiekdw cukierniczych, sg zwykle pta-
skie i niezbyt duze, maja rézny ksztalt, sa wypiekane na ogoét z kruchego ciasta
i sprzedawane w paczkach lub na wage. Nazwa ciasteczka bywa czgsto zastepowa-
na nazwg ciastka, przez co ta ostatnia jest dwuznaczna, ale kontekst nie dopusz-
cza do nieporozumien. Jesli mowa o ciastkach, ktére zostaly wysypane na talerz,
wiadomo, Ze chodzi o ciasteczka, a jesli podano ciastka na talerzykach, to ma sie
na mysli tradycyjne ciastka, a nie ciasteczka.

Oprocz réznicy wielkosci, przeznaczenia i sposobu serwowania ciasta, ciastka
i ciasteczka maja wiele cech wspdlnych. Przede wszystkim sg wypiekami, czyli
stanowig efekt pieczenia, maja stodki smak i nie sg przeznaczone do zaspokajania
glodu, ale do spozywania dla przyjemnosci. Sg to cechy definicyjne analizowa-
nych nazw. Ich cechg definicyjng jest tez obecno$¢ w nazywanych przez nie pro-
duktach rozmaitych dodatkéw, takich jak przyprawy, krem, galaretka, owoce itp.
O rodzaju dodatkéw informujg ich konkretne nazwy, np. ciasto z bakaliami, ciast-
ko z kremem, ciasteczka z orzechami. Czasami nazwy zawieraja tez informacje
o tym, w jaki sposob owe dodatki zostaly w konkretnym wypieku umieszczone
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- czy sa jego nadzieniem, czy pokryciem wierzchniej powierzchni, czy tez dodat-
kowym skladnikiem masy stanowigcej jego podstawe.

Masa ta powstajgca ze zmieszania maki z wodg lub mlekiem, z jajkami, ttusz-
czem oraz innymi skladnikami i przyprawami tez nosi w jezyku polskim nazwe
ciasto. Znaczenie to nie bedzie jednak przedmiotem analizy przeprowadzonej
w artykule, ale wylgcznie znaczenie drugie leksemu ciasto, czyli ‘wypiek z ciasta
- masy, zwykle stodki, z dodatkiem przypraw’ (WSJP). Podobnej dwuznacznosci
nie ma juz w wypadku nazw ciastko i ciasteczko.

Nazwy ciasto, ciastkoi ciasteczko sa hiperonimami dla materialu analizowanego
w artykule. Jako pojedyncze stowa nie s3 bowiem nazwami konkretnych typow
wypiekow, sprzedawanych w cukierniach czy w sklepach. Stanowig co najwyzej
czlony konstytutywne dwu- lub kilkuwyrazowych nazw, np. ciasto drozdzowe,
ciastko z kremem, ciasteczka nadziewane wisniami. Takie nazwy, jak tort, placek
czy babka, ktére sg hiponimami nazwy ciasto, rdwniez samodzielnie nie tworza
dzi$ na ogdt nazwy wlasnej, ale wchodzg w sktad nazw dwu- lub kilkuwyrazo-
wych, np. placek z owocami, babka piaskowa, tort czekoladowy.

Podzial strukturalny nazw ciast, ciastek i ciasteczek

Wszystkie nazwy stanowigce material badawczy sa zbudowane w podobny spo-
sob. Pod wzgledem formalnym mozna je podzieli¢ na jednostki leksykalne jed-
nowyrazowe, np. makowiec, kreméwka, herbatniki oraz wyrazenia, ktorych ele-
menty s3 polaczone zwigzkiem zgody, np. babka piaskowa, piernik staropolski,
pierniczki toruniskie, zwigzkiem rzadu lub przynaleznosci, np. sernik siostry Agaty,
piernik po staropolsku, ciasteczka z kremem.

Nazwy jednowyrazowe

Nazwy jednowyrazowe wypiekdw cukierniczych stanowig znaczaco mniejsza
czgs$¢ zebranego materiatu. Niektdre z nich powstaly jeszcze w okresie staropol-
skim, np. piernik, miodownik, gryczanik (Krétki 2016, s. 76-77), inne pojawi-
ty sie pdzniej jako efekt proceséw stowotworczych, np. jagodzianka, makowiec,
jablecznik lub zostaly zapozyczone z innych jezykéw, np. szarlotka, tarta czy
tiramisu.

Nazwy bedace derywatami byly w jezyku polskim tworzone przez wieki
za pomoca sufiksow charakterystycznych dla tej kategorii stowotwdrczej. Naj-
wazniejsze z nich to:
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o sufiks -nik, tworzacy nazwy ciast od podstawy rzeczownikowej odnoszg-
cej si¢ do gtéwnego skladnika ciasta, np. piernik od pieprz, sernik od ser,
jablecznik od jablko, lub od podstawy przymiotnikowej, np. miodownik od
miodowy?;

o sufiks -ec’, tworzacy nazwy ciast od podstawy przymiotnikowej w wyniku
uniwerbizacji, np. przektadaniec od ciasto przektadane czyms, makowiec od
ciasto makowe, $mietanowiec od ciasto $mietanowe itp.;

o sufiks -ka, dodawany do podstaw o réznym znaczeniu, np. babka od baba,
wuzetka od WZ (wuzet), napoleonka od Napoleon.

o sufiks -ek, pelnigcy systemowo funkcje gtéwnie deminutywna, w nazwach
wypiekow cukierniczych sygnalizuje czasami podobienstwo ich ksztaltu
do czego$ nazwanego podstawa, co jest jednak od desygnatu podstawy
mniejsze, np. pgczek od pgk, placek od plac, rozek od rég; czasami wskazuje
tez na inny zwigzek semantyczny z podstawa, np. mazurek od Mazur, mu-
rzynek od Murzyn.

Zdarza si¢ réwniez, ze sufiksy -ka i -ek w polskich nazwach ciast pelnig wy-
tacznie funkcje wiaczania do polskiego leksykonu wyrazéw obcego pochodzenia,
co jest widoczne w nazwach takich, jak np. muffinek, faworek lub bajaderka’. Jest
to zjawisko dos¢ czeste zwlaszcza w wypadku ciasteczek, ktorych nazwy zapozy-
czone z jezykow obcych wystepuja w polszczyznie wylacznie w liczbie mnogiej,
np. ptifurki.

Sporo jest jednak wérod nazw ciast, ciastek i ciasteczek jednowyrazowych
nazw niepodzielnych stowotwodrczo, np. tort, keks, ptys, zebra, tarta, biszkopt, wa-
fle, delicje, chrusty, tiramisii, brownie, panettone. Ich geneza jest czasami oparta
na metaforze lub metonimii, czasami s3 nazwami zapozyczonymi, a czasami ich
etymologia jest trudna do wyjasnienia.

2 Sufiks -nik jako tworzacy nazwy ciast od podstawy nazywajacej substancje, z ktorej ciasto

zostalo wykonane, wymieniaja m.in. R. Grzegorczykowa, J. Puzynina w Stfowotwérstwo wspot-
czesnego jezyka polskiego. Rzeczowniki sufiksalne rodzime, Warszawa 1979, s. 192.

*  Sufiks -ec jako tworzacy m.in. nazwy ciast wymienia R. Grzegorczykowa w Zarys stowo-
tworstwa polskiego, Warszawa 1979, s. 46.

*  Wedlug niektérych opracowan nazwa napoleonka moze by¢ derywatem nie od Napoleon,
ale od Neapol (Kasprzyk-Chevriaux 2015).

* Por. R. Grzegorczykowa, J. Puzynina w Stowotwérstwo wspolczesnego jezyka polskiego.
Rzeczowniki sufiksalne rodzime. Warszawa 1979, s. 116.
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Nazwy dwu- lub kilkuwyrazowe

Wirdd nazw ciast, ciastek i ciasteczek jest o wiele wiecej konstrukeji dwu- lub kil-
kuwyrazowych niz nazw jednowyrazowych. Niektore z nich skladajg si¢ z wielu
skladnikéw potaczonych ze sobg zwigzkami zgody lub rzadu, rzadziej przynalezno-
$ci, np. tort z gotowg masg malinowg oblozony masqg cukrowq, babeczki drozdzowe
leniwej gospodyni z truskawkami i kruszonkg, muffinki mocno czekoladowe, bab-
ka piaskowa na szybko. W czesci analitycznej artykutu wszystkie nazwy dwu- lub
kilkuwyrazowe zostang opisane jako konstrukcje dwuczlonowe oparte na zwigzku
nadrzedno-podrzednym, w ktérych czlonem nadrzednym jest:

a) jeden z leksemow: ciasto, ciastko lub ciasteczko (zwykle w Im), np. ciasto
drozdzowe, ciastko z bakaliami, ciasteczka z nadzieniem owocowym itp.;

b) inna jednowyrazowa nazwa wypiekéw cukierniczych, np. tort, babka, her-
batniki itp., stanowigca hiponim nazw ciasto, ciastko lub ciasteczka, np. tort
kibica, piernik po bretorisku, placek ze sliwkami, poczciwa babka marmurko-
wa, sernik krakowski, herbatniki petit beurre itp.,

natomiast cztonem podrzednym frazy nominalne lub adwerbialne réznego typu,
akomodowane przez czlon nadrzedny.

Ze wzgledu na typ frazy stanowigcej czton podrzedny w takiej nazwie, udato
sie wyodrebni¢ wsrod wspolczesnych nazw ciast, ciastek i ciasteczek 12 rodzajow
konstrukeji sktadniowych (ryc. 1), ktdre - jak sie okazalo — s3 wyspecjalizowane
takze semantycznie, poniewaz kazda z nich przekazuje informacje o okreslonych
komponentach znaczeniowych wystepujacych w nazwach wypiekéw cukierni-
czych, takich jak np. rodzaj nadzienia, ksztalt, barwa, pochodzenie lub przezna-
czenie wypieku, sposob jego przyrzadzania lub podawania na stét.

z+ NPs
Adj
na + NPs
bez + NP2 \\ // na + NP
. CIASTO
po + Adj CIASTKQ = wedlug + NP2
/CIASTECZKO \
z+NP: / I \ ala+ NP
NP: NP> na + Adv

Ryc. 1. Konstrukcje tworzace nazwy wypiekéw cukierniczych we wspolczesnej polszczyznie.
Na wykresie umieszczono jako czlony nadrzedne tylko leksemy ciasto, ciastko, ciasteczka, ale
w ich miejscu moga wystapic takze ich jednowyrazowe hiponimy, np. tort, piernik, szarlotka,
biszkopty, herbatniki itp.
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Charakterystyka skladniowa tych nazw jest typowa dla wielu polskich
chrematoniméw. Podobnie sg bowiem zbudowane nazwy licznych wytworéw
ludzkiej dzialalnosci. O tym, ze badany material odnosi si¢ do wypiekéow cu-
kierniczych, decydujg wiec nie tylko jego cechy formalne, ale przede wszystkim
znaczenie poszczegolnych czlonéw kazdej analizowanej konstrukcji. Ciekawy
okazal si¢ przy tym zwigzek miedzy strukturg syntaktyczng a semantyczng
analizowanych nazw, poniewaz kazdy typ konstrukcji dopuszcza wystapienie
w nazwie takich a nie innych komponentéw semantycznych, a to z kolei wplywa
na jej uzywanie w okreslonych sytuacjach. Analiza pod tym katem kazdego z 12
typow nazw wiecej niz jednowyrazowych pokazuje wyrazne tendencje nazewni-
cze, jakie mozna dzi$ zaobserwowa¢ w polskim cukiernictwie.

CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKO + [z + NPs]

Konstrukeje, w ktérych czlon konstytutywny nazwy otwiera miejsce dla fra-
zy nominalnej stanowigcej polaczenie przyimka z rzeczownikiem w narzedni-
ku, stanowily ponad 30% zebranego materiatu. Ze wzgledu na zréznicowanie
wypiekéw pod katem typu umieszczanych w nich dodatkéw w postaci nadzie-
nia, pokrycia ich wierzchniej warstwy lub sktadnikéw wzbogacajacych smak
ciasta opisywane konstrukcje stanowily w materiale badawczym przejrzysta
semantycznie grupe nazw wystepujacych we wszystkich katalogach wyrobow
cukierniczych, ksigzkach kucharskich oraz na specjalistycznych portalach
internetowych.

W zaleznosci od tego, jaki komponent semantyczny wprowadzata fraza na-
rzednikowa, wérdd nazw zawierajacych wyrazenie przyimkowe z + NP5 dalo sie
wyrozni¢ pie¢ podgrup. Rzeczownik w narzedniku moze bowiem we wspodlcze-
snej chrematonimii cukierniczej nazywac:

1) rozne sktadniki spozywcze dodawane do masy tworzacej ciasto lub umiesz-
czane na jego powierzchni, takie jak: owoce, przyprawy, miéd, bakalie itp.,
np. ciasto z jagodami, z rabarbarem, z kokosem;

2) rézne substancje dodawane do ciasta jako nadzienie lub masa, ktora ciasto
jest przekladane lub polewane, np. ciasto z kremem, z budyniem, z kisielem,
z piankg, z polewg czekoladowg, z lukrem;

3) rozne drobne przedmioty, niekoniecznie spozywcze, ktére zostaly w cie-
$cie ukryte, aby jedzacy ciasto natrafil na nie w czasie jedzenia, np. ciasto
z niespodziankg, ciasto z serduszkiem w srodku;
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4) cze$¢ ciasta wyrdzniajacy sie charakterystycznym ksztattem, stanowigcym
jego znak rozpoznawczy, np. ciasto z kratkg, z czubkiem, z domkiem Baby
Jagi, z rurkami waflowymi, z kokardg;

5) pozytywna ocen¢ wypieku, wyrazong jednym z frazeologizmoéw ozna-
czajacych wysoka jako$¢ produktu, np. ciastko z klasqg, piernik z certyfi-
katem;

Wymienionych 5 typéw polaczen z narzednikiem wystapito w badanym ma-
teriale w nazwach zaréwno ciast, jak rowniez ciastek i ciasteczek, co oznacza,
ze stanowig one Zywe wzory, z ktorych korzystaja wspdlczesni producenci wyro-
béw cukierniczych.

CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKO + [ADJ]

Roéwnie obfity zbidr, bo liczacy 28% materialu badawczego, tworza nazwy wy-
piekow cukierniczych, w ktérych czton konstytutywny jest polgczony zwigzkiem
zgody z fraza przymiotnikowa. Z punktu widzenia charakterystyki semantycznej
przymiotnik, ktéry w takich nazwach wystepuje, to:

1) derywat utworzony od nazwy dodatkéw do ciasta, takich jak: owoce, przy-
prawy itp., np. ciasto jagodowe, czekoladowe, kokosowe, orzechowe, mar-
chewkowe;

2) derywat utworzony od nazwy miejsca, w ktérym ten rodzaj ciasta jest
wypiekany lub z ktérym kojarzy sie¢ w inny sposoéb, np. sernik krakowski,
ciastka francuskie, pgczki hiszpariskie (gniazdka), piernik toruriski, piernik
angielski, placek wloski, sernik nowojorski, sernik wiedetiski;

3) derywat utworzony od nazwy oznaczajacej cos, co kojarzy sie z wartoscia-
mi kulturowymi, autorytetem spolecznym, uroczysta okazja, ktorg ciasto
ma uswietni¢, lub $wietem, na ktére ciasto jest przeznaczone, np. ciasto
krélewskie, sernik staropolski, ciasto tradycyjne, piernik swigteczny, sernik
biato-czerwony, tort weselny, tort jubileuszowy, tort urodzinowy, pierniczki
wielkanocne;

4) imiestéw przymiotnikowy nazywajacy czynno$¢ wykonywang przy przyrza-
dzaniu ciasta, ktéra nadaje mu charakterystyczny wyglad lub smak, np. cia-
sto zawijane, ciasto pieczone na parze, piernik przektadany, sernik oblozony
masg cukrowg;

5) przymiotnik wyrazajacy pod jakim$ innym wzgledem pozytywna ocene
ciasta, np. ciasto wspaniale, proste ciasto, ciasto drozdzowe pospolite.
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Jak wida¢, fraza przymiotnikowa obecna w analizowanej grupie nazw jest
o wiele bogatsza semantycznie od wyrazenia przyimkowego z + NPs, poniewaz
moze przekazywac informacje nie tylko o dodatkach do ciast, ciastek i ciaste-
czek, ale takze o miejscu ich wypiekania, o ich przeznaczeniu oraz o czynno-
$ciach wymaganych przy ich przyrzadzaniu, aby zyskaly oczekiwany wyglad lub
smak. Ciekawy jest poza tym komponent aksjologiczno-kulturowy, ktéry w na-
zwach wypiekow cukierniczych pojawia sie wlasnie dzieki frazie przymiotni-
kowej.

Interesujaca jest natomiast roznica miedzy nazwami wypiekow cukierniczych
zawierajacymi informacje o obecnych w nich dodatkach. Analiza wykazala, ze je-
$li dodatki te s3 umieszczane jako widoczne elementy istniejace niezaleznie od
samej masy ciasta, to na ogol informacja o nich jest przekazywana frazg narzed-
nikowa, natomiast w sytuacji, kiedy ciasto zawiera ten dodatek jako swoj sktad-
nik, informacja o nim pojawia si¢ we frazie przymiotnikowej. Tendencja ta jest
widoczna w bardzo wielu nazwach wypiekow ciast, ciastek i ciasteczek, np. rozni-
ca miedzy ciastem orzechowym i ciastem z orzechami polega na tym, ze pierwsze
z nich ma smak orzechow lub zawiera kawalki orzecha w swojej masie, drugie
natomiast charakteryzuje si¢ tym, Ze orzechy s umieszczone na powierzchni cia-
sta lub stanowig wyraznie wyodrebniajgce si¢ nadzienie. W zebranym materiale
znalazlo si¢ kilka par nazw potwierdzajacych te réznice, np.:

ciasto z budyniem - ciasto budyniowe
ciasto z bezg - ciasto bezowe

ciasteczka z czekoladg - ciasteczka czekoladowe

Przymiotniki w nazwach tego typu to najczesciej derywaty symilatywne, sy-
gnalizujgce podobienstwo ciasta pod jakim$ wzgledem do tego, co nazywa pod-
stawa stowotworcza, np. ‘ciasto takie jak budyn’ ‘ciasto o smaku takim jak beza,
ciasteczka majgce smak czekolady’

CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKO + [NA + NPg]

Niewielka grupa nazw, stanowiaca zaledwie 1% materialu badawczego, zawierala
jako czlon okreslajacy polaczenie przyimka na z rzeczownikiem w miejscowni-
ku, ktory odnosit si¢ do dwoch typéw produktéw, wykorzystywanych podczas
pieczenia. Byly to:

1) substancje umieszczane na blasze uzywanej do wypieku lub dodawane do
surowej masy ciasta w celu jego spulchnienia lub nadania mu swoistego
koloru badz aromatu, takie jak tluszcze, alkohole, drozdze itp., np. ciasto
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na masle, ciasto na drozdzach, sernik na smietanie, faworki na piwie, babka
na winie;

2) dolna warstwa wypieku, odrebna od masy samego ciasta, ktéra nadawa-
fa mu charakterystyczny wyglad lub smak, np. ciasto na waflach, sernik
na herbatnikach, sernik na lanym ciescie, sernik na piernikowym spodzie,
szarlotka na spodzie brownie.

CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKO + [NP;]

Konstrukcje stanowigce potaczenie czlonu nadrzednego z fraza dopelniaczows
tworzyly w zebranym materiale niezbyt liczng grupe o wyrazistej charakterystyce
semantycznej zwigzanej z posesywnoscia. Fraza dopelniaczowa jest w tego typu
nazwach obligatoryjnie nazwa osobows, odnoszaca si¢ do autora, rzadziej ad-
resata wypieku, zawsze jednak nadajacg catej konstrukcji charakter prestizowy
ze wzgledu na eksponowanie kogo$, kto zastuzyl na to, aby sta¢ si¢ symbolem
smakowitego wypieku. Wsrod fraz dopelniaczowych przewazaja imiona, czgsto
poprzedzone stowem siostra, odnoszacym si¢ do zakonnic, lub nazwami pokre-
wienstwa, takimi jak babcia, tesciowa, ciotka. Ciekawe, Ze sg to prawie wylacz-
nie nazwy zenskie, co $wiadczy o silnej stereotypizacji polskich nazw wypiekow
cukierniczych.

Jako przyklady nazw reprezentujacych ten typ konstrukcji w zebranym ma-
teriale, mozna przytoczy¢ takie jak np. Sernik Siostry Anastazji, Ciasto Agusi,
Sernik Agnieszki, Sernik Trzech Kroli, Ciasto Tesciowej, Ciasto Babuni, Tort Babci
Zosi.

Mimo ze konstrukeja z frazg dopelniaczows jest typem bardzo produktyw-
nym wérdd nazw wypiekow cukierniczych, w badanym materiale znalazty sie za-
ledwie 23 takie nazwy, co stanowi ok. 1,5% materialu badawczego.

CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKO + [Z/BEZ/WEDEUG + NP,]

W nazwach wypiekéw cukierniczych dopelniacz wystepuje tez czesto jako czton
akomodowany przez jeden z trzech przyimkow z, bez lub wedlug, charaktery-
stycznych dla konstrukcji tworzacych takie nazwy. Kazdy z nich wprowadza do
nazw ciast, ciastek i ciasteczek komponenty semantyczne wynikajace z funkeji,
jakie konkretny przyimek ma przypisane systemowo.

Przyimek z tworzy w jezyku polskim m.in. wyrazenia sygnalizujace par-
tytywnos¢ lub pochodzenie, totez nazwy wypiekdéw cukierniczych stanowig-
ce konstrukcje z wyrazeniem przyimkowym z+NP, informuja o skladniku
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dominujacym w ciescie, ciastku lub ciasteczkach, ktéry nadaje im charaktery-
styczny smak lub wyglad, np. ciasto z dyni, rurki z ciasta francuskiego. Fraza do-
pelniaczowa najczesciej odnosi si¢ w takich nazwach do:

1) rodzaju ciasta, np. tarta z kruchego ciasta;

2) do jakiego$ dodatku wzbogacajacego sklad ciasta, babka z bialek, ciastecz-
ka z sera koziego, bedgcego niejednokrotnie nazwg konkretnego produktu
handlowego, np. szarlotka z antondwek, sernik z twarogu ,,Philadelphia”.

Druga funkgje, jaka pelni przyimek z w badanym materiale, czyli sygnalizo-
wanie pochodzenia, mozna odnalez¢ w licznych nazwach, w ktérych dopet-
niacz odnosi si¢ do okreslonych miejsc, np. pierniczki z Torunia, pgczki z zas-
cianka.

Przyimek bez systemowo sygnalizuje brak lub pozbawienie czegos. W na-
zwach ciast, ciastek i ciasteczek tworzy produktywna konstrukcje, w ktorej fraza
dopelniaczowa odnosi si¢ do:

1) typowego skladnika okreslonego typu ciasta, bez ktérego — wydawaloby
sie — nie jest mozliwe jego sporzadzenie, np. sernik bez sera, pierniczki bez
jajek i mgki pszennej, ciasto kasztanowe bez mgki, ciasto makowe bez mgki,
piernik bez miodu;

2) skladnika, ktéry moze by¢ szkodliwy dla niektérych oséb, np. ciasto jabl-
kowo-marchewkowe bez glutenu, ciasto bez konserwantow;

3) czynnosci — wydawaloby si¢ — niezbednej do przyrzadzenia ciasta, ale kto-
potliwej, np. kokosanki bez pieczenia, mazurek bez pieczenia.

Trzeci z przyimkow wymagajacy dopelniacza, ktdry wystepuje czesto w na-
zwach wypiekéw cukierniczych to wedlug. Systemowo sygnalizuje istnienie wzo-
ru lub podstawy czego$, totez jest czesto wykorzystywany w nazwach wypiekow
cukierniczych, ktére dzigki konstrukeji wedlug + NP, nawigzuja do prestizo-
wych receptur lub do autorytetéw w dziedzinie cukiernictwa. Fraza dopelniaczo-
wa w takich nazwach odnosi si¢ najczesciej do:

1) tradycyjnych przepiséw kulinarnych, np. sernik wedtug franciszkarskiej re-

ceptury;

2) o0sdb, ktérym jest przypisywany kulturowo talent kulinarny, co czesto wy-
nika ze stereotypéw kulturowych, np., pierniczki wedtug toruriskiego cu-
kiernika, kruche ciasto z orzechami wedtug siostry Krystyny.

W badanym materiale nazwy zawierajace opisane frazy dopelniaczowe sta-
nowily 15% calego zbioru, co $wiadczy o duzej produktywnosci tego typu
konstrukcji.
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CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKO + [PO + ADJ]

Komponent semantyczny zwigzany z wykorzystywaniem wzorcowych receptur
przy pieczeniu ciast, ciastek i ciasteczek jest tez obecny w nazwach, w ktdérych
czlon podrzedny stanowi wyrazenie po + Adj. Z diachronicznego punktu widze-
nia jest to polaczenie przyimka po z przymiotnikiem w formie charakterystycz-
nej dla dawnej odmiany rzeczownikowej. W opisie synchronicznym wyrazenie
to jest natomiast traktowane jako przystéwek utworzony od przymiotnika za po-
mocg formantu prefiksalno-sufiksalnego po + -u, przy czym przymiotnik stano-
wigcy podstawe stowotworczg dla tego typu przystowkow jest zwykle derywatem
odrzeczownikowym®, np.

aktor — aktorski — po aktorsku

W analizowanym materiale przymiotnik bedacy podstawa tego typu derywacji
nalezal zwykle do jednej z dwdch ponizszych kategorii stowotworczych:

1) przymiotniki odmiejscowe, np. piernik po bretorisku, sernik po krakowsku,
ciasteczka z kremem po warszawsku;

2) przymiotniki utworzone od nazwy uprzywilejowanej grupy spolecznej,
np. sernik po krolewsku, chrusty po szlachecku.

Konstrukcja po + Adj pojawila si¢ w materiale badawczym zaledwie kilka razy,
co moze wynika¢ z jej archaicznosci.

CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKA + [NP;/A LANP,]

Dwie spos$rod konstrukeji wyodrebnionych w wyniku analizy zebranego mate-
rialu sg wyspecjalizowane w wyrazaniu podobienstwa wypieku cukierniczego
do czego$ nazwanego czlonem podrzednym nazwy. W obu konstrukcjach czlo-
nem tym jest fraza mianownikowa, przy czym w pierwszej z nich petni funk-
cje przydawki rzeczownej, taczac si¢ bezposrednio zwigzkiem zgody z cztonem
nadrzednym, np. Tort Kraina Lodu, Ciasto Pani Walewska Pychotka, w drugiej
natomiast jest poprzedzona czlonem zapozyczonym z jezyka francuskiego a la
tworzgcym w jezyku polskim frazy oznaczajace, Ze to, o czym mowa, zostalto
zrobione w sposéb przypominajacy méwigcemu co$ innego, np. ciastko a la
napoleonka.

¢ Interpretacje taka proponuje R. Grzegorczykowa w pracy Zarys stowotwdrstwa polskiego,

1979, 5. 89-90 oraz w GWJP, Morfologia, t. 2, s. 529-530.



Przewodnik po polskich nazwach ciast, ciastek i ciasteczek 463

W zaleznosci od tego, jaki komponent semantyczny wprowadza fraza mia-
nownikowa w konstrukcjach, w ktérych faczy sie bezposrednio zwigzkiem zgody
z czlonem nadrzednym, moze to by¢:

1) nazwa wlasna, np. Tort Czarny Las, Tort Bob Budowniczy, Tort Ciasteczko-
wy Potwor (Cookie Monster), Tort Legia Warszawa, Muffinki Elmo, sernik
»Ztota Rosa”, ciasto ,,Dziad’”;

2) nazwa pospolita odnoszaca si¢ do przedmiotu o charakterystycznym
ksztalcie, ktdry jest nadawany ciastu lub ciasteczkom, np. babka tulipan,
tort butelka, ciasto murzynek, ciastka cytrynki, ciastka lwie paszcze, cia-
steczka szyszki itp.

Jak wykazata analiza, fraza mianownikowa w pierwszej podgrupie nazw od-
nosifa sie najczesciej do powszechnie znanych oséb, instytucji lub filméw, dzieki
czemu tworzyla atmosfere swojskosci, a nazywany wypiek cukierniczy wilacza-
fa do $wiata bliskiego konsumentom. W drugiej podgrupie nazw zwracala na-
tomiast uwage na wyglad ciasta, ktére przypominalo ksztaltem lub kolorem cos
z otaczajgcej rzeczywistosci, i tym samym tworzyla rodzaj gry jezykowej, co zwykle
zwigkszalo atrakcyjnos¢ przekazu. Obie opisane podgrupy nazw z przydawka rze-
czowng w mianowniku byly w zebranym materiale dos¢ licznie reprezentowane.

Znaczgco mniej nazw zawieralo czlon podrzedny wyrazony fraza mianow-
nikowa poprzedzong wyrazeniem d la, mimo ze pelni ona podobna funkcje
w nazwach wypiekow cukierniczych. Jak wykazala analiza, wyrazenie o postaci
a la NP; odnosito sie zawsze do jakiego$ znanego rodzaju ciasta, ciastka lub cia-
steczek, np. ciasto a la piernik, ciasto a la drozdzowe, ciasto a la plesniak, ciasto a la
ambasador®, ciasto a la tiramisii, ciastko a la napoleonka, ciasteczka a la biszkopty,
a czasami do konkretnych popularnych w handlu produktéw, najczesciej bato-
néw, ktérych nazwy wlasne zajmujg miejsce frazy mianownikowej, np. ciasto a la
3 Bit, ciasto a la mars’®, ciasto a la Milky Way, ciasto a la snickers.

CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKA + [NA + ADV]

Ciekawa grupa nazw, chociaz niezbyt liczna, zawierala jako czton podrzedny
tworzacych ja konstrukcji wyrazenie adwerbialne odnoszace si¢ do temperatury

7 O nazwach wlasnych wykorzystywanych w nazewnictwie kulinarnym por. K. Kowalik

(2013). Nazwy wlasne i ich pochodne w polskiej wspotczesnej nomenklaturze kulinarnej, Anna-
les Universitatis Paedagogicae Crocoviensis. Studia Linguistica, VIII, 157-166..

8 Ambasador to przekladane ciasto biszkoptowe z duza iloscia dwukolorowej masy budy-
niowej z dodatkiem bakalii. Pokryte jest galaretka z brzoskwiniami.

®  Ciasto o smaku znanego batona z karmelem, nadzieniem nugatowym i czekolada.
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spozywania ciasta. W zebranym materiale wszystkie tego typu nazwy, czesto bar-
dzo ztozone, mialy jako fraze adwerbialng jedno z czterech wyrazen: na zimno,
na ciepto, na chtodno lub na gorgco, np. ciasto na zimno, ciasto na cieplo, sernik
na chtodno, sernik na zimno na biszkopcie, biszkopt na zimno, biszkopt przektada-
ny na cieplo, czekoladowe ciasto na gorgco, szarlotka na ciepto.

CIASTO, CIASTKO, CIASTECZKA + [NA + NP,]

Ostatnia z konstrukcji wystepujacych w polskich nazwach wypiekéw cukierni-
czych zawiera polaczenie przyimka na z fraza biernikows, ktéra przekazuje kom-
ponent semantyczny przeznaczenia ciasta. W badanym materiale byla to:

1) nazwa jakiego$ $wigta lub uroczystej okazji, ktére miaty by¢ uswietnione
wypiekami cukierniczymi, np. piernik na Boze Narodzenie, babka na Wiel-
kanoc, ciastko na Walentynki, tort na rocznice slubu, sernik na impreze to-
warzyskg;

2) nazwa jakiego$ charakterystycznego rekwizytu zwigzanego z okreslonym
$wietem, np. obwarzanki na choinke, ciasteczka na Swigteczny stél, ciasto
na prezent urodzinowy.

Chociaz ten typ konstrukgji jest bardzo produktywny w nazwach wypiekéw cu-
kierniczych, w badanym materiale nie byl zbyt licznie reprezentowany.

Komponenty semantyczne nazw ciast, ciastek i ciasteczek

Wszystkie analizowane nazwy wypiekow cukierniczych mozna podzieli¢ takze
pod katem znaczeniowym, wyrdzniajac wsérdd nich typowe kategorie seman-
tyczne, ktérych w wyniku analizy zebranego materialu udato si¢ wyréznic kil-
kanascie. Kazda z nich wplywa na jezykowy obraz wypiekéw cukierniczych
charakterystyczny dla wspodlczesnej polszczyzny. Obraz ten jest obecny w ich
nazwach dzieki uzytym przy ich tworzeniu srodkom leksykalnym, stowotwor-
czym, metaforom, metonimiom oraz konstrukcjom sktadniowym, ktére nadaja
nazwom okreslone znaczenie relacyjne. Dzigki nim przekazuja informacje o 10
najwazniejszych onomazjologicznie komponentach semantycznych, do ktérych
naleza:

« glowny sktadnik wypieku, ktéry okazal si¢ wazng kategorig m.in. dla nazw
utworzonych za pomoca sufiksu -nik, np. sernik, piernik, a takze tych, ktdre
byly oparte na konstrukcji z przydawka przymiotna, np. ciasto czekolado-
we, ciasto kasztanowe, kuleczki kokosowo-ananasowe;
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konsystencja wypieku - kategoria obecna jako element definicyjny w ta-
kich nazwach, jak: ciasto drozdzowe, ciasto francuskie, faworki, a takze wy-
razona cztonem podrzednym w nazwach zlozonych, np. puszysty sernik,
kruche ciastka, pulchne pierniczki;

dodatki umieszczane jako nadzienie lub pokrycie wypiekéw cukierni-
czych, stanowigce najczesciej wystepujaca w analizowanym materiale
kategorie semantyczng zaréowno w nazwach jednowyrazowych, np. mako-
wiec, kremowka, jak i w konstrukcjach z frazg narzednikowa, np. ciasto
z wisniami, babka z rodzynkami, ciasteczka z kremem;

ksztalt wypieku, ktory jako kategoria semantyczna jest czgsto obecny juz
w znaczeniu nazwy wypieku, np. ksztalt owalny w nazwie babka, ksztalt
podluzny w nazwie makowiec, a czasami informacja o ksztalcie wypieku
jest wyrazana metaforycznie, np. pgczek, paluszki, ciasteczka domki lub
kulki kokosowe, tort butelka albo wprost za pomoca cztonu podrzedne-
go nazwy wiecej niz jednowyrazowej, np. tort w ksztalcie ksigzki, torcik
w ksztalcie serca, pgczki z dziurkg;

smak wypieku, ktdry jest czesto $cisle zwigzany z jego gléwnym skladnikiem
lub zastosowanymi dodatkami, ale wyktadnikiem tej kategorii semantycznej
bywa tez czlon podrzedny konstrukeji tworzacej nazwe, np. stone paluszki,
sernik ze stodkimi ziemniakami

sposob przyrzadzania, ktory jako kategoria semantyczna jest najczesciej
obecny w nazwach stanowigcych konstrukcje z przyimkiem na i fraza
miejscownikowa, np. ciastka na oliwie z oliwek, sernik na parze, a takze
w nazwach zawierajacych wyrazenie bez + dopetniacz, dzieki ktéremu jest
podkreslane, ze wypiek zostal przygotowany w sposéb nietypowy, np. cze-
koladowe ciasto bez mqki, piernik bez miodu, lub ze jego przygotowanie nie
bedzie klopotliwe, np. szybki sernik bez pieczenia;

temperatura spozywania — kategoria semantyczna obecna w nazwach za-
wierajacych wyrazenia na cieplo, na zimno, na chtodno, np. sernik na zim-
no, szarlotka na ciepto;

przeznaczenie wypieku, ktore jako kategoria semantyczna jest wspdlczesnie
bardzo czesto wprowadzane do nazw ciast, ciastek i ciasteczek w postaci
przydawki przymiotnej, np. babka wielkanocna, tort weselny, ciasteczka swig-
teczne lub dopelniaczowej, np. tort kibica, polaczenia na z biernikiem, np.
serduszka na choinke ciasto na Walentynki, a czasami pojawia sie jako wynik
metonimii bezposrednio w nazwie, np. osiemnastka z musem truskawkowyms;

pochodzenie, ktére jest odpowiedzialne za tradycje polskich wypie-
kow, dlatego kategoria ta bywa czesto obecna w ich nazwach, np. sernik
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krakowski, ciasto siostry Anastazji, sernik wedtug przepisu babuni, babka
po krakowsku, piernik po staropolsku;

« pozytywna ocena wypieku, ktdra jako kategoria semantyczna pojawila sie
w nazwach wypiekow stosunkowo niedawno, zachecajac do ich kupienia
i spozycia, np. pyszny makowiec, ciasto przepyszne, ciastko z klasqg, niezno-
snie dobre ciasteczka.

Podsumowanie

Analiza przeprowadzona w artykule potwierdzila istnienie skonczonej liczby
wzor6ow jezykowych stanowigcych podstawe tworzenia w jezyku polskim nazw
wypiekow cukierniczych - od najbardziej produktywnych, takich jak konstruk-
cje z frazg narzednikowa lub polaczenia leksemdw ciasto, ciastko lub ciasteczka
z przymiotnikiem, do takich, ktére byly poswiadczone w materiale badawczym
zaledwie kilkoma przykladami. Liczac zaréwno nazwy jednowyrazowe, jak i te
sktadajace si¢ z wigkszej liczby stéw, udalo si¢ wyodrebni¢ kilkanascie podsta-
wowych schematéw onomazjologicznych, wykorzystywanych wspdlczesnie
w polskim cukiernictwie. Takze pod wzgledem semantycznym nazwy ciast, cia-
stek i ciasteczek zawieraja skoniczong liczbe komponentéw znaczeniowych, ktére
- jak pokazal zebrany material — sg czgsto charakterystyczne dla tworzacych je
konstrukeji skladniowych.

Wazny wniosek wyciagniety z przeprowadzonej analizy dotyczy funkcji
pelnionych przez nazwy wypiekéw cukierniczych, do ktérych naleza oprécz
funkcji poznawczej funkcje perswazyjna i poetycka. Wykladnikami funkcji
perswazyjnej s3 ograniczenia leksykalne dotyczace poszczegélnych czlondw
konstrukcji, np. mozliwo$¢ uzycia wylacznie okreslen nacechowanych pozy-
tywnie, ktore skladajg si¢ na charakterystyke opisywanych wypiekéw. Maja one
bowiem zacheca¢ do ich spozywania lub samodzielnego pieczenia, przekonu-
jac, ze s3 smaczne, nieszkodliwe, tatwe do przyrzadzenia, a do tego nawiazuja
do najlepszych tradycji narodowych, religijnych i rodzinnych. Funkcje poetycka
pelnia z kolei te z analizowanych nazw, ktére zawieraja gry jezykowe, ciekawe
zestawienia brzmieniowe, s oparte na metaforze, metonimii lub majg znaczenie
symboliczne.

Wszystko to sprawia, ze mozna uzna¢ za obecny we wspodlczesnej polsz-
czyznie charakterystyczny dla niej zbidr srodkéw jezykowych skladajacych sie
na system nominacyjny dotyczacy nazw ciast, ciastek i ciasteczek, ktory datoby
sie opisa¢, wykorzystujac metodologie znang w jezykoznawstwie kognitywnym
jako gramatyka konstrukcji.



Przewodnik po polskich nazwach ciast, ciastek i ciasteczek 467

Bibliografia

Badyda, E. (2011). O problemach z ustaleniem postaci chrematonimu - na przykladzie
nazw polskich wyrobéw cukierniczych. W: M. Biolik, J. Duma (red.), Chrematonimia
jako fenomen wspétczesnosci (31-41). Olsztyn: Wydawnictwo Uniwersytetu Warmin-
sko-Mazurskiego.

Burska, K. (2021). Nazwy autorskich wypiekdw w polskich show kulinarnych, Prace Jezy-
koznawcze, XXIII/1, 215-228.

Dawidziak-Ktadoczna, M. (2013). Nazwy potraw a marketing. Perswazyjne srodki jezy-
kowe we wspdlczesnym nazewnictwie gastronomicznym, Prace Naukowe Akademii
im. Jana Dlugosza w Czgstochowie. Jezykoznawstwo, IX, 85-108.

Dabrowska, A. (1998). O jezykowym zachowaniu si¢ przy stole. Dlaczego upickszamy
nazwy potraw. W: P. Kowalski (red.), Oczywisty urok biesiadowania (248-253). Wro-
claw: Towarzystwo Przyjacidt Polonistyki Wroclawskiej.

Galkowski, A. (2014). Motywacja w procesie tworzenia chrematonimii marketingowej,
Poznatiskie Spotkania Jezykoznawcze, XXVII, 63-72.

Jaros, V. (2011). Techniki nominacyjne w zakresie wspotczesnego nazewnictwa wyrobow
piekarniczych i cukierniczych. W: M. Biolik, J. Duma (red.), Chrematonimia jako fe-
nomen wspolczesnosci (215-233). Olsztyn: Wydawnictwo Uniwersytetu Warminisko-
-Mazurskiego.

Jaros, V. (2012). Techniki nominacyjne w zakresie wspodlczesnej leksyki specjalistycznej
odnoszacej si¢ do wyrobow piekarniczych i cukierniczych, Prace Naukowe Akademii
im. Jana Dlugosza w Czgstochowie. Jezykoznawstwo, VIII, 103-120.

Krétki, Z. (2016). Staro- i $redniopolskie nazwy ciast, Annales Universitatis Pedagogicae
Cracoviensis, Studia Linguistica, XI, 75-86.

Lemnis, M., Vitry, H. (1979). W staropolskiej kuchnii przy polskim stole. Warszawa: Inter-
press.

Kasprzyk-Chevriaux, M. (2015). Krétka historia polskich deseréw. https://culture.pl/pl/
artykul/krotka-historia-polskich-deserow (opublikowany 21 stycznia 2015 r.).

Taras, B., Pietrzkiewicz, I. (2015). Struktura receptury kulinarnej na przyktadzie przepi-
séw na wypieki. Sfowo. Studia jezykoznawcze, nr 6, 122-132.

Witaszek-Samborska, M. (2005). Studia nad stownictwem kulinarnym we wspotczesnej
polszczyZnie. Poznan: Wydawnictwo Naukowe im. Adama Mickiewicza w Poznaniu.

STRESZCZENIE

Artykut zawiera analize 1800 nazw ciast, ciastek i ciasteczek uzywanych w konicu 2. dzie-
sieciolecia XXI w., ktore zaréwno pod wzgledem formalnym, jak i semantycznym wyka-
zujg wiele podobienstw. Przede wszystkim da si¢ wérdd nich wyrdzni¢ nazwy stanowiace
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pojedyncze leksemy oraz konstrukcje dwu- lub wigcej wyrazowe. Pierwsza grupa jest
mniej liczna i zawiera oprdcz nazw niepodzielnych stowotworczo derywaty utworzone
wedtug kilku powtarzajacych sie wzoréw stowotwdrczych. W drugiej grupie analizowa-
nych oniméw wyodrebniono 12 polaczen sktadniowych, ktére sa podstawg dla bardzo
licznej grupy nowo tworzonych nazw w polskim cukiernictwie. Ciekawa jest zwlaszcza
ich struktura semantyczna, w ktorej powtarzajacymi sie komponentami sg nie tylko ro-
dzaj dodatkow wystepujacych w ciastach, ciastkach i ciasteczkach jako skladnik wzboga-
cajacy ich smak lub jako nadzienie, ewentualnie spdd lub warstwa wierzchnia, ale takze
ksztalt wypieku, jego konsystencja, pochodzenie, przeznaczenie oraz autor receptury,
wedtug ktorej wypiek zostal przygotowany.

SLOWA KLUCZOWE: chrematonim, wypieki cukiernicze, nazwa jednowyrazowa,
konstrukcja sktadniowa, komponent semantyczny

ELZBIETA WIERZBICKA-PIOTROWSKA
Instytut Jezyka Polskiego

Wydzial Polonistyki

Uniwersytet Warszawski

ul. Krakowskie Przedmiescie 26/28

00-927 Warszawa



